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accompagnée d’un punch des iles
- A -
o  Coyibiées
Foie Gras mi-cuit refroidi anu Pineau de Charente

L

chutney ananas passion et sa mini brioche parisienne 2L \ .’ § _ﬂ {, '.
Maédaillon de loup de mer
3 la mousseline de poisson blanc et sa sauce crustacés au combawa . - = = - APERHIFS
“Sorbet mojito arrosé de Ron Cubain™ e ( S(’ {' rz(’( ((/( {'//{(’( g ol pUNCH DES TLES
- i ENTREE FOIE GRAS
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Filet de Boeuf poélé =y / e MoneziLac

et sa sauce au porto et dés de foie gras

Enmree Poisson
CuareAu Pouzy BLanc Bereerac

Gratin de pomme de terre et topinambour
a la truffe et mascarpone, éventail de butternut roti aux épices .

Effeuilé de Mesclun a Phuile de noisette

* et fricassée d’amandes effilées accompagnée de son duo de fromages affinés :

PLAT £T FRoMAGE
Cuareau Pouzy Rouee Bereerae
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Rosace en mousse vanille compotée de fruits rouges - . . DESSERT
sur un biscuit amande accompagné de sa brochette de fruits . " S - V{)]_N[R
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